Entrées

Plats

Viandes
D’exception
&
Poissons
a lao
Braise

Fromage
&
Desserts

Cotta : Signifie cuit.
On Evoque ici 1’é1ément central

Terra: Signifie Terre.
Elle incarne la richesse de notre planete :
Légumes, viandes, poissons et épices de qualité

Menu dégustation : 5 services 85 €
Laissez vous guider par le chef pour une experience
unique en découvrant toute 1’éssence de notre cuisine .
( servi pour 1’ensemble de la table)

Croquetas de chorizo Ibérique / Pickles Pimientos de Padron
Par 3: 14 € Par 6 : 28 €

Ceviche de Thon/ Leche del Tigre / Fraise / Salicornes 15 €
Foie gras fumé / Rhum Plantation / Confit d'ananas 18 €

Saint jacques / Boeuf Wagyu / perles de yuzu 19 <€

Poulpe Grillé / Patate douce & la braise / Pimientos de Padron 28 <€
Daurade en feuille de banane / Petit pois / Coco Curcumin 28 €

Poitrine de cochon de lait confite / polenta frite / carottes 32 <€

Filet de thon / lait d’amandes / agrumes 28 €
Céte de cochon Noir de Bigorre / jus de viande 32 €

Noix d’entrecéte Argentine / Sauce chimichuri 42 <€

Short rib black Angus fumé 30 H/ laquage BBQ :
400 gr: 39 € A partager /800 gr:78 €

Rubia Galega / Maturé 3 mois / Lesage Prestige
Entrecéte 300 Gr: 80 € A partager /600 Gr: 160 <
Céte de Boeuf 1,2 Kr : 280 €

Bavette Black Angus USA — Creekstone farm 38 €
Picanha Wagyu / grade 7-8 + / Whestholm farm 59 €

Garnitures inclus avec nos viandes & poissons d’exception
Pommes grenailles a la braise
ou Légumes de saison & 1a braise

Pour les enfants: viande ou poisson du jour 15€

Akamatcha : meringue / fraise et framboise / créeme thé matcha 13 <€
Le charbon : intensement chocolat 13 <

Coco Twist 13 <

Sélection de fromage affinés par Lionel Gremont 14 <

Les prix affichés sont nets et service compris — La liste des allergenes est disponible sur demande.

de notre cuisine: la cuisson a la braise.



Cocktails signatures

Ambre 20 cl 15«
Ananas braisé / Rhum /Piment/féve de Tonka

Saudade 20 cl 1o€

Purée de fraise, cardamome et basilic, cachaca, citron vert

Mezoni 20 cl
Mezcal, gin, martini rouge, campari

Carmine 20 cl 1o€

Pamplemousse brulé, gin, tonic, verveine, baie de
genievre

Spritz traditionnel ou Spritz fleure de surreau 20 cl 12<

B | é res La Royale 33cl 8

Lager, Biere Artisanale la Brasserie de roi

La concubine 33 cl 8€
Blance IPA Biere artisanale 1la Brasserie du roi

I Jus de fruit : Poire ou ananas ou pamplemousse 5,50 €
Bolssons > + pamp

Limonaid Bio : citron vert ou passion 7,50€

Sodas 5,50 €

Wiskies

& Retrouvez notre sélection de spiritueux d’exception a 1’ardoise

spiritueux

Verre Bouteille
12 cl 75 cl
C h am p 'e g nes Champagne Antoine Villairoy ler cru Rosé 15« 9b<€
Champagne Antoine Villairoy ler cru BRUT 14 <€ 80<
E Evian 75 cl 8<
Aux Badoit 75 cl 8<
BO ISSONS Café de torrefaction artisanale: saveurs des comptoirs 5€

C h qAu d es Thé DAMAN FReRE 5€




